30 mars

LUNDI MARDI

@

ENTREE Paté de foie local @boulet oriental

MERCREDI

Salade de riz (riz,
ceuf, tomate)

3 avril , le Chef vous propose

JEUDI VENDREDI

Cruidités BIO
vinaigrette

Terrine de
campagne

@-ti a la volaille et @‘
PLAT PROTIDIQUE tomate (plat uggets au blé

Cordon bleu de

Roti de boeuf Accras de morue

complet) volaille
ACCOMPAGNEMENT Pommes vapeur Frites Purée de carottes Macaroni
LAITAGE FEE &) & Camembert Meule de Bray BIO Petit suisse
coupe aromatisé
DESSERT Yaourt mixe a la Fruit Flan Gateau au chocolat Madeleine

fraise

Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim @ Préparé par notre chef

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit !

du chef

Les produits locaux

n=wrest



