ours Semaine du 21 septembre au 25 septembre , le Chef vous propose

by NEWrest

AERCREDI JEUDI VENDREDI

Salade Olivier

e e e @ Tomateet Crudités Bio
dur, cornichon) concombres en dés

Chou-fleur sauce Betteraves Bio et

ENTREE cocktail (inais vinaigrette

@Aiguillettes de @Macaroni aux @

Cordon bleu de légumes Langue de boeuf

FEAUENOARIRHONIS volaille EOMEE ELDT sauce charcutiére
champignons noirs Provensaux (plat
complet végétal)
Courgettes
ACCOMPAGNEMENT Coquillettes Bio/Pommes Mélange 3 riz Pommes rissolées
vapeur
LAITAGE Fondu Président Pont L'Evéque AOP  Yaourt sucré Petit fruité Bio M'm‘c’(')it;: ala
DESSERT Compote pome Yaourt aromatisé Gateau du chef au Gateau au yaourt Fruit
banane BIO pavot du chef
Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim @ Préparé par notre chef Les produits locaux

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit ! -—
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