
                                          Semaine du 22 au 26 Février 2021, le Chef vous proposeSemaine du 12 octobre 16 octobre , le Chef vous propose

HIVER PRINTEMPS MERCREDI ÉTÉ AUTOMNE

ENTREE
Crudités Bio 

vinaigrette
Radis

Chou-fleur sauce 

cocktail
Taboulé oriental Pâté de foie local

PLAT PROTIDIQUE

Potée de lentilles 

au jambon*

(plat complet)

Nuggets de blé Bio Jambon blanc*

Boulettes 

végétales tomate 

mozzarella sauce 

tomate

Cœur de colin à la 

crème

ACCOMPAGNEMENT

Légumes d'hiver

(pdt, carottes, 

navets)

Coquillettes Blé à la tomate
Courgettes à la 

tomate
Riz Bio

LAITAGE Petit moulé nature Fondu Président Petit fruité Bio Meule de Bray Bio

DESSERT
Purée de pommes 

Bio

Crème au chocolat 

bio

Gâteau aux 

pralines du chef

Yaourt aromatisé 

framboise de la 

ferme du Vieux 

puits

(en seau)

Gâteau aux 

pommes du chef

Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim  Les produits locaux Préparé par notre chef

Toute l'équipe vous souhaite un bon appétit !

au


