Semaine du 12 octobre au 16 octobre

, le Chef vous propose

Crudités Bio

ENTREE vinalgrette Radis Taboulé oriental Paté de foie local
Potée de lentilles @ vé ;ztllcla‘:t:sfnate %ur de colin a la
PLAT PROTIDIQUE @ au jambon* Nuggets de blé Bio 9 ‘
(plat complet) mozzarella sauce creme
tomate

@

@ @

Courgettes a la

ACCOMPAGNEMENT Coquillettes N\ Riz Bio
(QY) tomate
\:nl,ti/
LAITAGE Petit moulé nature Fondu Président Meule de Bray Bio
7N Yaourt aromatise

Y/
furée de pommes ‘Créme au chocolat

DESSERT Bio bio

Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim @ Préparé par notre chef

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit !

framboise de la

ferme du Vieux
AN\ 0
:;:"L;- ) puits
X/

fan caan)

Gateau aux
pommes du chef

Les produits locaux
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