23 novembre au 27 novembre , le Chef vous propose

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
ENTREE Macedou_1e
mayonnaise
Coquillettes Saucisse de Emincé de volaille Flan de brocolis au Boeuf en ragoit
PLAT PROTIDIQUE au jambon* BIO sauce au (bceuf Normand a
Francfort* . fromage VA ets
(plat complet) citron I'équilibre)
ACCOMPAGNEMENT Bl I Frites Riz BIO & Carottes
Pommes vapeur Haricots verts BIO
LAITAGE Camembert Petit moulé nature Yaourt sucré Emrr:;:t:; L
Yaourt mixé
DESSERT Puree de_ pommes Yaourt brassé fruit Madeleine Fruit BIO mangue passion en
BiO BIO pot
Chapelle Brestot
Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim @ Préparé par notre chef Les produits locaux

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit ! —
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