u" Semaine du 15 décembre au 19 décembre , le Chef vous propose

0

by NEWrest

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREE Carottes rapées Potage S_amt Terrine de saumon Tel:rme et Betteraves mais et
@ Germain jacques @ ceuf
Boudin blanc local Sauté de dinde aux Manchon de poulet
Jambon blanc* Accras de morue ps
sauce Normande¥* marrons roti
ACCOMPAGNEMENT @ SIS Macaroni Pommes pins Pommes noisettes @pou-fleur B'.o
nommes de terre béchamel / Riz
. ez . . Meule de Bray Meule de Bray '
LAITAGE Petit fruité BIO Petit moulé nature BIO et local BIO et local #REF!
. s s N e Gateau du chef, au Yac’>urt LBl
. Yaourt aromatisé a Biche de Noél au sucré de la ferme
DESSERT Fruit ) chocolat et . .
la vanille chocolat, locale . , de la Vieille
vermicelles coloré
Abbaye
Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim @ Préparé par notre chef Les produits locaux

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit ! —
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